
LUNDI

02 FEVRIER

MARDI

03 FEVRIER

MERCREDI

04 FEVRIER

JEUDI

05 FEVRIER

VENDREDI

06 FEVRIER

FERMÉ

(Menu à 15,90€)

PAVÉ DE MÉROU 

RÔTI

Cocktail « maison »

Amuse-bouches : feuilletés

-

Aumonière aux patates 

douces et crabes marinés à 

l’huile d’olive

-

Pavé de mérou rôti au 

beurre mousseux

Sa sauce crémeuse

Ses poireaux crayons au 

beurre de truffe

-

Dessert du chef pâtissier

(Préparé par nos élèves)

FERMÉ

(Menu à 21,90€)

MÉDAILLON DE FILET 

MIGNON DE PORC 

DUROC

Cocktail « maison »

Amuse-bouches : feuilletés

-

Poireaux vinaigrette aux 

herbes

Son œuf poché

-

Médaillon de filet mignon de 

porc Duroc

Ses pommes croquettes

-

Dessert du chef pâtissier

(Préparé par nos élèves)

(Menu à 16,90€)

CURRY DE POULET 

« MAISON »

Cocktail « maison »

Amuse-bouches : feuilletés

-

Tartare de saumon et 

concombre à l’aneth

-

Curry de poulet « maison »

Son riz pilaf

-

Dessert du chef pâtissier

(Préparé par nos élèves)

RESTAURANT PÉDAGOGIQUE

Ouvert uniquement le jeudi et vendredi.

(12h15/13h30) avec parking,

-------------

ADRESSE : 48 Avenue Marcel

Delprat, 13013 Marseille

-------------

HORAIRES DU RESTAURANT : 

De 12h15 à 13h15 avec Parking

A l’entrée livraison (côté gauche du restaurant)

-------------

Réservation en ligne : acpmrestauration

Réservation par tél. :

0766815036 - 0491077516

ACPM SEMAINE 06

INFORMATION RESTAURANT
Réservation UNIQUEMENT en ligne sur 

www.acpmrestauration.fr

Ou par tel. au 0766815036 / 0491077516

(Du lundi au vendredi)
RESERVATIONS :  Jusqu’à 09H30 maximum du même jour

https://acpm.eatbu.com/?lang=fr
https://www.facebook.com/ACPM-Formation-Restauration-588551754636737/
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